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Poste / activité proposée  

– Planifier et coordonner les soins liés à l’affinage  

– Gérer et surveiller les installations de soins 

– Encadrer et organiser une équipe de 5 à 7 

personnes 

– Suivre et mettre à jour les paramètres de 

surveillance 

– Garantir l’hygiène et la propreté de l’atelier 

d’affinage 

– Mise à jour des plans de nettoyage 

– Assurer le suivi des stocks et des inventaires 

– Préparer les commandes en cave 

 

Votre profil  

– CFC Technologue du lait  ou équivalent  

– Intérêt marqué pour l’industrie laitière et l’affinage  

– Personne dynamique, impliquée et organisée 

– Sens des responsabilités et capacité à travailler 

en équipe 

– Maîtrise du français ou de l’allemand, avec de 

bonnes connaissances de l’autre langue nationale  

 

Si vous vous reconnaissez dans cette 

description, envoyez-nous votre dossier 

complet à l 'adresse ci -dessous.  

Nous recherchons de suite ou à convenir à  

St-Imier : 

ADJOINT(E) RESPONSABLE 
AFFINAGE 
100 % 

La fromagerie Spielhofer est une entreprise 

familiale active dans la production et la 

commercialisation de la Tête de Moine AOP ainsi 

que de différents produits laitiers distribués sur 

le marché national et international.  

Passionné(e) par le monde du fromage ? 

N’hésitez pas à nous envoyer votre candidature ! 
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